TERTIANUM

Le Bristol

Propositions de forfaits Mariage
Notre Chef se tient a votre disposition pour les personnaliser selon vos golts et souhaits

Forfait Mariage a CHF 120.-
De 30 a 140 convives

Décoration florale des tables
et impression de vos menus de table personnalisés

%k %k

Un repas de dégustation a notre restaurant Le Pavois

%k %k

Prolongation de votre soirée jusqu’a 4h00 du matin

* %%

Une chambre nuptiale avec vue sur le lac offerte pour les mariés

* %%

Tarifs préférentiels pour 'hébergement de vos hotes

%k %k

Parking couvert de 50 places gratuit selon disponibilité du moment

%k %k

Assistance personnelle avant et pendant votre repas de féte

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Menu

Salade gourmande aux filets de rougets grillés

* k k

Longe de veau glacé et sa creme a I'estragon
Panier de pomme chateau
Légumes choisis

% %k %

Dessert des mariés (piece montée)

% k %

Cafés et mignardises

Boissons

Vin blanc : St-Saphorin, Grand Cru
Cuvée du Dr. Ernest Reymond Domaine Antoine Bovard

Vin rouge : Yvorne AOC, Grand Cru « Les Ecots » Clos de la George
1 bouteille tout confondu pour 2 personnes

Eaux minérales : 1 bouteille de 75cl par personne

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Forfait Mariage dés 145.-

De 30 a 140 convives

Décoration florale des tables
et impression de vos menus de table personnalisés

* %%

Un repas de dégustation a notre restaurant Le Pavois

* %%

Prolongation de votre soirée jusqu’a 4h00 du matin

%k %k

Une chambre nuptiale avec vue sur le lac offerte pour les mariés

* %%

Tarifs préférentiels pour I’'hébergement de vos hétes.

%k %k

Parking couvert de 50 places gratuit selon disponibilité du moment

* %%

Assistance personnelle avant et pendant votre repas de féte

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Menu

Verre de bienvenue accompagné de ces petits salés
* % %

Pannequets de saumons marinés et fumés

k ¥ Xk
Contre-filet de boeuf réti, sauce périgourdine
Pomme Ana
Légumes choisis

% %k k

Trio de fromages d’ici et d’ailleurs
k sk ok
Dessert des mariés (piece montée)
Coupe de Champagne

% k %

Cafés et mignardises

Boissons

Vin blanc : St-Saphorin, Grand Cru
Cuvée du Dr. Ernest Reymond Domaine Antoine Bovard

Vin rouge : Yvorne AOC, Grand Cru « Les Ecots » Clos de la George
1 bouteille tout confondu pour 2 personnes

% %k k

Eaux minérales : 1 bouteille de 75cl par personne

% %k k

Champagne : 1 flGte par personne

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Forfait a CHF 165.- / personne

30 a 140 convives

Verre de bienvenue accompagné de ces petits salés
* % %

Saladine de scampis tiédes a I’huile de noisettes

% %k %

Feuilleté aux champignons des bois

k % ¥
Mignons de veau au citron vert
Pomme dauphine
Légumes fanes
k % %
Dessert des mariés (piece montée)
Coupe de Champagne

% %k %

Cafés et mignardises

Boissons

Vin blanc : St-Saphorin, Grand Cru
Cuvée du Dr. Ernest Reymond Domaine Antoine Bovard

Vin rouge : Yvorne AOC, Grand Cru « Les Ecots » Clos de la George
1 bouteille tout confondu pour 2 personnes

% %k k

Eaux minérales : 1 bouteille de 75cl par personne

% %k k

Champagne : 1 flGte par personne

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Forfait a CHF 190.- / personne

30 a 140 convives

Verre de bienvenue accompagné de ces petits salés
* % %

Saladine de mesclun aux foies gras poélés
et sa vinaigrette de framboises

k sk %k
Loup de mer grillé a I'unilatéral

et ses filets d’agrumes

k sk %k
Filet de boeuf Wellington
Gratin dauphinois
Légumes du marché
¥ sk %
Brie de Maux et pain de noix
* % %
Dessert des mariés (piece montée)
Coupe de Champagne

* % %

Cafés et mignardises

Boissons

Vin blanc : St-Saphorin, Grand Cru
Cuvée du Dr. Ernest Reymond Domaine Antoine Bovard

Vin rouge : Yvorne AOC, Grand Cru « Les Ecots » Clos de la George
1 bouteille tout confondu pour 2 personnes

% %k k

Eaux minérales : 1 bouteille de 75cl par personne

% %k k

Champagne : 1 flGte par personne

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Conditions générales

Tarifs et garantie

Tous nos prix sont indiqués en francs suisses, TVA 7.7 % incluse et nets de commission. Nos prestations
sont applicables au ler janvier 2018 (sous réserve d’augmentations légales).

L'hotel se réserve le droit d’effectuer toutes modifications pour des manifestations ultérieures a celle-ci.

Nombre de participants

La confirmation du nombre de participants doit nous parvenir 5 jours avant la manifestation, le chiffre
communiqué servant de base a la facturation.

L’h6tel ne peut en aucun cas étre tenu pour responsable si le nombre de participants s’avere inférieur au
nombre mentionné. Si ce méme nombre est dépassé, I'hotel s’efforcera de satisfaire tous les participants et
le nombre supplémentaire sera facturé.

Arrhes
L'organisateur verse des arrhes correspondant au 30% du colt prévisible de la manifestation. La
réservation sera considérée comme définitive une fois les arrhes enregistrées par I’héotel.

Responsabilités des biens

L'hotel Bristol décline toute responsabilité quant aux biens apportés a I'occasion de la manifestation.
L'organisateur est responsable de tout dommage que lui-méme ou ses invités pourraient causer a
I'occasion de la manifestation.

Frais d’annulation

4 mois avant la manifestation pas de frais facturés

du 61 au 120 *™ jour 25 % du chiffre d’affaire estimé
du 31 au 60 ™ jour 50% du chiffre d’affaire estimé
du 16 au 30 *™ jour 75% du chiffre d’affaire estimé
moins de 16 jours avant la manifestation 100% du chiffre d’affaire estimé

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Moments de détente, Mise en appétit...

Choisissez I'un de nos Apéritifs buffets cocktails

APERITIF RIVIERA 1h00 1h30
CHF CHF

Montreux blanc et Salvagnin rouge

Jus d’orange, jus d’ananas

Biére a la pression

Eaux Minérales 16.- 19.-

Avec assortiment de 4 piéces

Canapés et amuse-bouche 24.- 27.-
APERITIF LE PAVOIS 1h00 1h30
CHF CHF

Champagne Laurent Perrier

Jus d’orange, jus d’ananas

Biere a la pression

Eaux Minérales 32.- 38.-

Avec assortiment de 5 piéces
Canapés et amuse-bouche 42.- 47.-

APERITIF LE FESTIVAL 1h00 1h30
CHF CHF

Champagne Laurent Perrier,

Kir Royal

Campari, Martini, Porto

Pastis, Ricard

Whisky, Vodka, Gin

Jus d’orange, jus de tomate

Biere a la pression

Eaux Minérales 40.- 47 .-

Avec assortiment de 6 piéces
Canapés et amuse-bouche 52.- 57.-

APERITIF BALCON DU LEMAN

Kir vin blanc et Villeneuve blanc
Sangria Valenciana
Biére a la pression
Cocktail de fruits, eaux Minérales

Avec assortiment de 4 piéces
Canapés et amuse-bouche

APERITIF LE BRISTOL

Champagne Laurent Perrier
Whisky, Vodka, Gin

Biere a la pression
Jus de fruits, eaux Minérales, Soda

Avec assortiment de 5 piéces
Canapés et amuse-bouche

Tous nos apéritifs sont accompagnés de chips, olives et cacahuetes

1h00
CHF

19.-

27.-

1h00
CHF

37.-

47.-

1h30
CHF

24.-

32.-

1h30
CHF

44.-

52.-

Hotel Bristol

e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Prix du forfait par personne

Composez vous-mémes votre Cocktail

Choix de canapés

Crevettes a I'aneth

Jambon, Salami

Viande séchée des Grisons
Mousse de foies de volaille
Concombre, Oeuf et tomate
Tomate et Mozzarelle au basilic
Mousse de Roquefort aux noix
Rillettes de saumon au Pastis
CHF 1.80 piece

Roastbeef aux asperges
Magret de canard fumé
Saumon au jambon
Foie gras de canard
Tartare de boeuf
Saumon fumé

CHF 2.50 piece

Petits fours frais

Millefeuilles, Choux pralinés
Financiers au chocolat

Tartelettes au citron, aux fruits

Eclairs au café, au chocolat

Carac

Verrine de mousse aux deux chocolats
Verrine tiramisu

Verrine de mousse passion

CHF. 3.50 piece

Amuse-bouche froids

Choux a la mousseline de thon
Batonnets aux trois fromages
Tomates cerises au chevre frais
Brioches fourrées a la mousse de foie
Brochettes de melon et Parme

(en saison uniquement)

CHF 2.50 piece

Verrines

Gazpacho andalous

CHF 3.50 piece

Taboulé aux gambas

Caviar d’aubergine et ricotta

Mousse d’avocat, chips croustillantes

CHF 4.- piece

Saumon mariné sur un lit de fenouil au curry
Tartare aux deux saumons

CHF 4.50 piece

Amuse-bouche chauds

Pruneaux farcis au bacon

Feuilletés aux escargots

Ramequins au fromage et vin blanc

Feuilletés a la strasbourgeoise

Croissants au jambon

Pommes de terre a I'anchoiade

Rouleaux de printemps, sauce soja

CHF 2.50 piece

Brochette de sot-I'y-laisse de poulet aux poivrons
Brochette de crevettes a I’huile d’olive

Brochette de légumes et tofu

CHF 4.- piece

Brochette de filet d’agneau aux herbes de Provence
Brochette de boeuf a I'américaine

CHF 5.50 piece

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois
Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet

T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



Apercu de nos salons et décorations florales

Hotel Bristol ¢ Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T.+41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 e bristol@bristol-montreux.ch ® www.bristol-montreux.ch
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Avec un supplément de CHF 45.- par arrangement floraux, vous pouvez opter pour une confection dans des vases sur pieds

Hotel Bristol ¢ Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T.+41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 e bristol@bristol-montreux.ch ® www.bristol-montreux.ch



Hotel Bristol ¢ Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T.+41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 e bristol@bristol-montreux.ch ® www.bristol-montreux.ch



Notre Piste de dance en parquet

Dimensions : 4 meétres x 5 métres
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http://www.mosquitos.ch/mariages/mariages-vaud/hotel-bristol-1820-montreux/

Adresses utiles :

Photographes :

info@marina-photo.ch www.marina-photo.ch
a.felli@creationphoto.ch Aurélie Felli 079/3960656 www.creationphotos.ch

DJ/animateurs :

Planet DJ Animation 024/4633318 contact@planetdj.ch www.planetdj.ch
FunliveMusic 076/5447844 funlivemusic@bluewin.ch www.funlivemusic.ch
www.dj-mariage.ch info@dj-mariage.ch 076/564 37 57
RCMC Sarl Animation service Christian Rochat 079/433 17 33 info@rcmc.ch

Hotel Bristol e Restaurant Le Pavois

Avenue de Chillon 63 ¢ 1820 Montreux/Territet
T. +41(0)21 962 60 60/90 * F. +41(0) 21 962 60 70 * bristol@bristol-montreux.ch ¢ www.bristol-montreux.ch



